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" GRAN COTO REDONDO
(SELECTO VINEDO CUYOS EXCELENTES VINOS fiA
MEDALLA DE ORO

VISTA DE LA CASERIA

Eomad

UINTA NEGREDO

100% Tempranillo.

15 meses en barricas de roble francés 70% vy
americano 30%, de primer y segundo uso.

rojo picota con reflejos cereza.

aromas de fruta negra (mora Yy grosella)
acompafiadas de notas de coco y especiadas, ligero
recuerdo a café tostado y notas de vainilla y caramelo con
un fondo mineral.

entrada fresca, intenso y sedoso con recuerdos a
sabores balsamicos y especiados, notas de frutas negras,
azucar quemado Y ligero posgusto de vainilla y coco.

vendimia manual y todos los racimos pasan
por cinta de seleccion. Fermenta con levaduras naturales
del propio vifiedo y se tiene en contacto el vino con los
hollejos y pepitas durante aproximadamente 14 dias
buscando las mayor redondez en boca. Se selecciona
Unicamente el vino de lagrima para conseguir la mayor
finura posible y posteriormente se cria en barrica.

"Es un ensamblaje de vifias de
tempranillo de diferentes pagos. Los suelos que componen
este ensamblaje son de diferente naturaleza, el suelo de
caliza nos aporta mayor estructura, la zona mas arenosa
aporta redondez en boca y los que tienen mayor
componente de gravas nos ofrecen mayor riqueza aromatica
y frescura. Esta combinacién hace que se trate de un vino
longevo con Optimas condiciones naturales para envejecer
en barrica y botella. Nuestro objetivo siempre es respetar al
maximo el origen de la uva y dotar al vino de la mayor finura
posible”.
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